
Maatwerkbedrijf	Kunnig	–	Adjunct	horeca	begeleider
(flexibel)

Werk	mee	aan	smaak,	kwaliteit	én	kansen!	Als
adjunct	horeca	begeleider	werk	je	in	een	team	waar
we	naast	lekkere	gerechten	serveren	ook	kansen
creëren	voor	mensen.
Hoe	ziet	jouw	job	eruit?

Als	adjunct	horeca	begeleider	ben	jij	de	rechterhand	van	onze	chef	en	een	positieve	kracht	in	de	keuken	én
de	zaal.

Je	zorgt	mee	voor:

Het	bereiden	en	presenteren	van	verse,	lekkere	maaltijden

het	aansturen	en	begeleiden	van	keuken-	en	zaalmedewerkers	binnen	een	activerende	context	(Maatwerk),
waarbij	jij	een	voorbeeldrol	inneemt.

bestellingen,	uitleveringen	en	vlot	zaal-	en	kassawerk.

een	correcte	openening	of	afsluit	van	de	zaak.

een	fijne	service	die	klanten	doet	terugkomen	en	waar	het	team	trots	op	kan	zijn.

Wie	zoeken	we?

Je	volgde	een	horeca	opleiding	en/of	hebt	relevante	ervaring.

Je	vindt	het	leuk	om	te	werken	met	kansengroepen	in	een	divers	team.

Je	communiceert	duidelijk	en	vlot	in	het	Nederlands.	(minimum	niveau	C1).

Je	signaleert	tijdig	aandachtspunten	of	noden	van	maatwerkers	bij	je	leidinggevende.

Je	bent	praktisch,	positief	en	houdt	van	samenwerken.

Je	haalt	energie	uit	mensen	helpen	groeien.

Je	bent	bereid	om,	afhankelijk	van	de	noden,	ingezet	te	worden	in	verschillende	restaurants.

Wanneer	je	kennis	van	HACCP	hebt,	is	dat	een	pluspunt.

Wat	bieden	wij	jou?

Een	100%	contract	(38u/week)	van	onbepaalde	duur.



Een	variabel	uurrooster,	met	shiften	tussen	7u-20u	met	1	weekend	op	2	weekendwerk.

Een	marktconform	loon	met	maaltijdcheques.

Extra	vakantiedagen.

Een	gevarieerde	job,	in	een	ambitieus,	origineel	en	mensgericht	horecabedrijf!	

https://www.kunnig.com/maatwerkbedrijf-kunnig
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